Вопросы к зачету
по дисциплине  «Технология производства, переработки и хранения продукции растениеводства»
1. Что входит в задачи курса «Технология производства, переработки и хранения продукции растениеводства»? Укажите ряд факторов, от которых  зависит качество растительного  сырья,  производимого в сельском хозяйстве.
2. Дайте определение ГСС. Что входит в стандартизацию в с.-х. производстве? Основные задачи стандартизации.
3. Дайте определение понятия «партия зерна», «точечная проба», «среднесуточная проба», «средняя проба», «объединенная проба», «базисные кондиции», «ограничительные кондиции».
4. Правила отбора проб зерна из мешков. Правила отбора проб зерна, поставляемого автомобильным транспортом. Правила отбора проб зерна из насыпи в складах.
5. Дайте определение понятиям «навеска», «оперативные сутки», «стекловидное зерно», «тип зерна».
6. Характеристика сорбционных запахов, запахов разложения.
7. Причины изменения цвета, вкуса зерна и связь этих показателей с другими качествами. Признаки свежести зерна.
8. Дайте определение понятия натуры зерна. Назовите объемную массу зерна основных культур (пшеница, ячмень, овес). Рассчитать требуемый объем для партии зерна озимой пшеницы 400 т с показателем натуры 760 г/л.
9. Факторы, влияющие на натуру зерна. Технологическое значение объемной массы зерна. Методика определения натуры зерна.
10. Дать определение примеси зерна, засоренности зерна. Что относится к сорной примеси и ее базисные кондиции для основных зерновых культур. Что относится к зерновой примеси и ее базисные кондиции для основных зерновых культур.
11. Методика определения засоренности зерна озимой пшеницы.
12. Что такое влажность зерна? Состояние зерна по влажности. Методика определения влажности зерна.
13. Что такое клейковина? Методика определения количества и качества клейковины.
14. Биоз, характеристика его видов.
15. Анабиоз, характеристика его видов.
16. Ценоанабиоз, его применение.
17. Абиоз, характеристика его видов.
18. Дать определение зерновых масс и назвать их физические свойства.
19. Дать определение сыпучести зерновых масс, в чем ее практическое значение. От чего и как зависит сыпучесть зерновых масс.
20. Дать определения самосортирования и скважности зерновых масс.
21. Дать определение сорбционных свойств зерновых масс, их практическое значение.
22. Дать определение теплопроводности и температуропроводности, теплоемкости. От чего зависит расход тепла?
23. Дать определение типам дыхания зерна. От чего и как зависит интенсивность дыхания зерновой массы?
24. [bookmark: _GoBack]Дать определение послеуборочного дозревания зерна. Условия благоприятного дозревания зерна.
25. Дать определение долговечности семян. Виды долговечности.
26. Принципы хранения зерна в сухом состоянии, в охлажденном состоянии, без доступа воздуха.


Вопросы 


к зачету


 


по дисциплине


 


 


«Технология производства, переработки и хранения продукции 


растениеводства»


 


1.


 


Что входит в задачи курса


 


«Технология производства, переработки и хранения 


продукции растениеводства»


?


 


Укажите ряд факторов, от которых  зависит 


качество 


растительного  сырья,  производимого в сельском хозяйстве.


 


2.


 


Дайте определение ГСС.


 


Что входит в стандартизацию в с.


-


х. производстве?


 


Основные задачи стандартизации.


 


3.


 


Дайте определение понятия «партия зерна»


,


 


«точечная проба»


,


 


«среднесуточная 


проба»


,


 


«средняя проба»


,


 


«объединенная проба»


,


 


«базисные кондиции»


,


 


«ограничительные кондиции».


 


4.


 


Правила отбора проб


 


зерна из мешков.


 


Правила отбора проб зерна, поставляемого 


автомобильным транспортом.


 


Правила отбора проб зерна из насыпи в складах.


 


5.


 


Дайте определение понятия


м


 


«навеска»


,


 


«оперативные сутки»


,


 


«стекловидное 


зерно»


,


 


«тип зерна».


 


6.


 


Характеристика сорбционных за


пахов


,


 


запахов разложения.


 


7.


 


Причины изменения цвета


, вкуса


 


зерна и связь эт


их


 


показател


ей


 


с другими 


качествами.


 


Признаки свежести зерна.


 


8.


 


Дайте определение понятия 


натуры


 


зерна.


 


Назовите объемную массу зерна основных 


культур (пшеница, ячмень, овес).


 


Рассчитать требуемый объем для партии зерна 


озимой пшеницы 4


00


 


т с показателем натуры 760 г/л.


 


9.


 


Факторы, влияющие на натуру зерна.


 


Технологическое значение объемной массы 


зерна.


 


Методика определения натуры зерна.


 


10.


 


Дать определение 


примеси зерна


, 


засоренности з


ерна.


 


Что относится к сорной 


примеси и ее базисные кондиции для 


основных зерновых культур


.


 


Что относится к 


зерновой примеси и ее базисные кондиции для 


основных зерновых культур


.


 


11.


 


Методика определения засоренности зерна озимой пшеницы.


 


12.


 


Что такое влажность зерна? Состояние зерна по влажности. М


етодика определения 


влажности зерна.


 


13.


 


Что такое клейковина? Методика определения количества и качества клейковины.


 


14.


 


Биоз, характеристика его видов.


 


15.


 


Анабиоз, характеристика его видов.


 


16.


 


Ценоанабиоз, его применение.


 


17.


 


Абиоз, характеристика его видов.


 


18.


 


Дать 


определение зерновых масс и назвать их физические свойства.


 


19.


 


Дать определение сыпучести зерновых масс, в чем ее практическое значение.


 


От 


чего и как зависит сыпучесть зерновых масс.


 


20.


 


Дать определения самосортирования и скважности зерновых масс.


 


21.


 


Дать определе


ние сорбционных свойств зерновых масс, их практическое значение.


 


22.


 


Дать определение теплопроводности и температуропроводности


,


 


теплоемкости. От 


чего зависит расход тепла?


 


23.


 


Дать определение типам дыхания зерна.


 


От чего и как зависит интенсивность 


дыхания зерно


вой массы?


 


24.


 


Дать определение послеуборочного дозревания зерна. Условия благоприятного 


дозревания зерна.


 


25.


 


Дать определение долговечности семян. Виды долговечности.


 


26.


 


Принцип


ы


 


хранения зерна в сухом состоянии


,


 


в охлажденном состоянии


,


 


без доступа 


воздуха.


 


 




Вопросы  к зачету   по дисциплине     «Технология производства, переработки и хранения продукции  растениеводства»   1.   Что входит в задачи курса   «Технология производства, переработки и хранения  продукции растениеводства» ?   Укажите ряд факторов, от которых  зависит  качество  растительного  сырья,  производимого в сельском хозяйстве.   2.   Дайте определение ГСС.   Что входит в стандартизацию в с. - х. производстве?   Основные задачи стандартизации.   3.   Дайте определение понятия «партия зерна» ,   «точечная проба» ,   «среднесуточная  проба» ,   «средняя проба» ,   «объединенная проба» ,   «базисные кондиции» ,   «ограничительные кондиции».   4.   Правила отбора проб   зерна из мешков.   Правила отбора проб зерна, поставляемого  автомобильным транспортом.   Правила отбора проб зерна из насыпи в складах.   5.   Дайте определение понятия м   «навеска» ,   «оперативные сутки» ,   «стекловидное  зерно» ,   «тип зерна».   6.   Характеристика сорбционных за пахов ,   запахов разложения.   7.   Причины изменения цвета , вкуса   зерна и связь эт их   показател ей   с другими  качествами.   Признаки свежести зерна.   8.   Дайте определение понятия  натуры   зерна.   Назовите объемную массу зерна основных  культур (пшеница, ячмень, овес).   Рассчитать требуемый объем для партии зерна  озимой пшеницы 4 00   т с показателем натуры 760 г/л.   9.   Факторы, влияющие на натуру зерна.   Технологическое значение объемной массы  зерна.   Методика определения натуры зерна.   10.   Дать определение  примеси зерна ,  засоренности з ерна.   Что относится к сорной  примеси и ее базисные кондиции для  основных зерновых культур .   Что относится к  зерновой примеси и ее базисные кондиции для  основных зерновых культур .   11.   Методика определения засоренности зерна озимой пшеницы.   12.   Что такое влажность зерна? Состояние зерна по влажности. М етодика определения  влажности зерна.   13.   Что такое клейковина? Методика определения количества и качества клейковины.   14.   Биоз, характеристика его видов.   15.   Анабиоз, характеристика его видов.   16.   Ценоанабиоз, его применение.   17.   Абиоз, характеристика его видов.   18.   Дать  определение зерновых масс и назвать их физические свойства.   19.   Дать определение сыпучести зерновых масс, в чем ее практическое значение.   От  чего и как зависит сыпучесть зерновых масс.   20.   Дать определения самосортирования и скважности зерновых масс.   21.   Дать определе ние сорбционных свойств зерновых масс, их практическое значение.   22.   Дать определение теплопроводности и температуропроводности ,   теплоемкости. От  чего зависит расход тепла?   23.   Дать определение типам дыхания зерна.   От чего и как зависит интенсивность  дыхания зерно вой массы?   24.   Дать определение послеуборочного дозревания зерна. Условия благоприятного  дозревания зерна.   25.   Дать определение долговечности семян. Виды долговечности.   26.   Принцип ы   хранения зерна в сухом состоянии ,   в охлажденном состоянии ,   без доступа  воздуха.    

